
500 g Dl.~R,el, T!:jp h30 

i WürfeL Hefe, fiscV1 

2 TL t-to~L.g, -(lüssl.ger 

300 ~L Wasser, LauwayY\,t. 
1/2 TL saLz ,"'Butter für ~L.t 

FoyY\,t. 

Wasser ~Lt saLz u~ ~e~ t-to~ L.~ ~L.e K~cV1üssel gebe~. 

Das Dt.~R.e~V1L ~arauf gebe~ u~ ~L.t Hefe ~arüber zerbrösel~. 
De~ Tel.g ~Lt ~er KücV1e~ascV1L.~ R.ll\.tte~, bt.s er sLcV1 vo~ ~er sc~üssel 
löst. fst ~er Tel.g zu fest, MCVt Wasser ~azu gebe~, Lst er zu bret.i.g, 
dtt~~ Mcl1 etwas MeV1L zufüge~. 
De~ Tel.g zuge~ecR.t 30 ML~. geV1e~ Lasse~. Der Tei.g ~arf ~~t 
abtroc~6o'\.t~! 

Dtt~cl1 wtr~ der Tel.g ~räftl.g ~urcV1geR.~et u~ L~ ~i.t g~ FOY* 

gegebe~. Noc~~Ls 1.5 ML~. gel1e~ lasse~. t:>i.t oberftac~e des Tei.ges 
~Lt Wasser bestreLc~e~, da~Lt si.t ~ht austroc~6o'\.tt u~ di.t FOY* t~ 

de~ R,alte~ "BttcR.oft~ schi.tbe~. 

ut. 200 ·c etwtt 35 ML~. bac~~, u~ ttii\.ScV1~e~ Mch 1.0 ML~ute~ 
Lm ttbgtschttltett~ "BttcR.oft~ stehe~ lQsse~. 
Aus der Form ~hmt~ u~ ~Lt ~ttlte~ Wttsser besprühe~. Aus~üklt~ 

lasst~'\.. 


