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FROSCH MIT KRESSE

Und los geht´s:

1. Dose grün grundieren, trocknen lassen. Punkte in Weiß auftupfen. 

2. Wattekugeln als Augen bemalen. In jede Kugel einen Zahnstocher 

stecken. 

3. Aus Karton Froschfüße ausschneiden und an der Dose festkleben. 

4. Die Dose mit Erde oder Watte füllen und den Kresse säen. Die zwei 

Augen vorne in den Saatgrund stecken. 

5. Kresse ein wenig mit Wasser gießen 

6. Auf einem Butterbrot oder im Salat genießen.

Natürlich kannst du auch noch andere Tiere basteln. z.B. Hase mit Oh-

ren, Henne mit Schnabel und Federn usw. 

Für das Osterfrühstück 

Osterbasteltipp

Material: 

Flache leere Dose 

(z.b. Thunfischdose, Maisdose) 

Karton in Grün

2 Wattekugeln, 

Durchmesser ca. 2,5 cm

Zahnstocher 

Deko-Lack in Grün, Weiß und 

Schwarz

Alleskleber, Schere
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SELBSTGEBACKENE OSTERHASEN ODER EIERKRANZ

1. Topfen, Milch, Öl, Zucker und Vanillezucker miteinander verrühren.

2. Backpulver mit dem Mehl vermengen und unter den Teig mischen. 

3. Knete dann den Teig mit den Händen gut durch. 

4. Forme die Osterhasen bzw. Osterkränze auf einer bemehlten Unterla-

ge. (siehe Bild) 

5. Die fertig geformten Hasen und Osterkränze lege auf eines mit Back-

papier ausgelegtes Blech. Die Teile mit Eigelb bestreichen, damit er 

schön goldgelb glänzt. 

6. Für die Augen beim Osterhasen Rosinen eindrücken. 

7. Bei 180 °C zirka 20-30 Minuten backen. 

BLUMEN EIERBECHER

1. Mit Hilfe einer Flachzange aus Aludraht eine Blume formen. (siehe 

Foto)

2. Für den Eierbecher den Draht spiralförmig um die Hälfte des Eis wi-

ckeln. Dabei in der Mitte des Eis beginnen. 

3. Für den Fuß noch einmal eine Spirale nach außen bilden und mit einer 

kleinen Spirale in die Gegenrichtung abschließen. 

4. Für die Perlendekoration die Perlen auf dünnen Draht fädeln und 

diesen um die Drahtblume wickeln. Die Perlen an der gewünschten 

Stelle platzieren und mit ein paar Drehungen um die eigene Achse 

fixieren. 

Für den Ostertisch kannst du auch noch passende Servietten falten oder 

Namenskärtchen basteln. 

Zutaten: 

250 g Topfen

8 El Milch 

7 El Öl 

170 g Zucker 

1 Vanillezucker 

500 g Mehl

1 Pkg. Backpulver 

Rosinen 

Ei zum Besteichen

Material: 

Aludraht, Durchmesser 3 mm, ca. 

1,2 m lang

dünner Draht in Silber 

kleine Perlen

Osterei


